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Glicine Rosso

ANNATA VINIFICAZIONE

2023 Le vinificazioni per le varieta di uve
interessate rispettano il potenziale

TIPO sviluppato in vigna per estrarre

Ve moese. quanto pit possibile il profilo
aromatico delle uve. Per ogni cultivar

DENOMINAZIONE si adottano tecniche di vinificazione,

temperature di fermentazione,
rimontaggi e delestage, affinamenti in
acciaio e vasche di cemento, adeguati
alla varieta e al potenziale agronomico
dell’annata

Terre Siciliane Indicazione Geografica
Tipica

TERRITORIO DI ORIGINE
Sicilia centro Meridionale

VITIGNO
Varieta siciliane autoctone ed
internazionali
ALTITUDINE
da 100 a 250 metri s.l.m.
VENDEMMIA
Dalla terza settimana di agosto alla — Note dl degustaZiOne —_—
seconda settimana di settembre
? Colore qw Abbinamenti
Rosso intenso Eccelle con tutti i
‘5 piatti della cucina
Profumo mediterranea, ¢ ideale

Profumi intensi di

frutta rossa, note di
ciliegia ed amarena
unite a sfumature di

per pesci saporiti, carni
bianche, carni rosse
semplici e formaggi di
media stagionatura.

viola e rosa Ottimo come aperitivo,
< Sapore da provare con pizza
e sushi

Il palato € avvolgente,
piacevolmente fruttato, @ Temperatura di

di buona persistenza e servizio
freschezza aromatica 14-16° C
{D Longevité del VinO @ Prima annata
2 anni prodotta
% Grado alcolico 480
Alcol 12,5% vol. i Formai
75 cl




