
ANNATA
2024

TIPO
Vino Rosso Novello

DENOMINAZIONE
Terre Siciliane Indicazione 
Geografica Tipica

TERRITORIO DI ORIGINE
Sicilia centro meridionale

VITIGNO
Varietà autoctone

ALTITUDINE
300 metri s.l.m

VENDEMMIA
Dall’ultima settimana di agosto 
all’ultima di settembre

VINIFICAZIONE
Macerazione carbonica di uve intere, 
pressatura soffice e fermentazione a 
temperatura controllata

Corvo Novello

Corvo Novello | Scheda tecnica

Colore
Rosso intenso con 
riflessi violacei

Profumo
Note di marasca, 
frutti di bosco, mora e 
gelsi neri

Sapore
All’assaggio si 
presenta pieno e 
armonico, di buona 
struttura. Aromi 
palatali persistenti 
che ripropongono 
piacevoli sensazioni di 
frutta.

Longevità del vino 
1 anno

Grado alcolico
11-12% vol.

Abbinamenti
Servito fresco è 
ideale per aperitivo, 
da abbinare a pasti 
leggeri e finger food

Temperatura di 
servizio
12-14° C

Prima annata 
prodotta
1992

Formati
75 cl

Note di degustazione


