CORVO

DAL 1824

ANNATA
2023

TIPO
Vino rosso

DENOMINAZIONE
Terre Siciliane IGT

TERRITORIO DI ORIGINE
Sicilia centro meridionale

VITIGNO
Frappato e Syrah

ALTITUDINE
Da 50 a 300 metri s.l.m.

VENDEMMIA

Dalla terza settimana di agosto fino
alla quarta di settembre
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VINIFICAZIONE
Le vinificazioni rispettano il potenziale
aromatico sviluppato dalle uve dopo
un anno di lavoro in vigna. Per tale
ragione, ogni varieta viene lavorata NOTE
con temperature di fermentazione, D'’ARGENTO
macerazione delle bucce, rimontaggi FRAPPATO E SYRAH

e delestage adatti. Al termine U
della vinificazione, il vino riposa
in vasche di cemento aspettando
la fermentazione malolattica e
arricchendosi sulla lisi dei lieviti
di fermentazione

— Note di degustazione ———

9 Colore % Grado alcolico
Rosso intenso con Alcol 12,5% vol.
ritlessi violacei q]w Abbinamenti

,5 Profumo Ideale in abbinamento
Prugna e amarena a carni rosse, arrosti
selvatica che si e grigliate di verdure.
integrano alle note Ottimo in abbinamento
di pepe bianco, a formaggi mediamente
cannella e tabacco stagionati

<> Sapore @& Temperatura di

All'assaggio si presenta servizio
ricco ed elegante, 14-16° C
il sorso ¢ austero e {j} Prima annata
complesso. Il palato prodotta
piacevolmente 2008
strutturato regala buona
persistenza e grande ﬂ Formati
e 75 cl

{D Longevita del vino
Oltre 3 anni
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Note D'’Argento Rosso

Note d’Argento rosso ¢ 'unione del Frappato e del Syrah, varieta autoctone e internazionali, che
insieme danno vita a un vino elegante e strutturato che regala una beva complessa e avvolgente,
dai sentori di prugna e amarena selvatica. Da abbinare a formaggi mediamente stagionati e a
carni rosse.

ﬁ 750 ml
Bott. Bott. Net. N. Bottle Gross Size (LxPxH) N.Row Case per N. case
Height O Weight percase  Weight per pallet row pallet per pallet
(mm) (kg) (kg)

293 74,8 0,36 6 6,95 235x155x301 5 25 125




